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APPERZELLER BIER

«Bschorle» - Fruchtig-frische Hochzeit von
Apfeln, Birnen und Bier

Mit dem alkoholfreien «Bschorle» wird der Durst nachhaltig gel6scht im doppelten Wort-
sinn. Einerseits ist die Symbiose von fruchtig-knackigem Apfel- und Birnensaft sowie
erfrischendem Appenzeller Bier ein effektiver Durstloscher und andererseits vereint jedes
«Bschorle» den Saft von 28 gepressten Apfel- und Birnensorten aus dem Appenzellerland
in sich. Damit wird ein wichtiger Beitrag fiir den Erhalt und die Artenvielfalt der Hoch-
stamm-Obstanlagen in der Region geleistet.

Der Name ist Programm: «Bschorle» ist eine harmonische Verbindung aus Apfeln, Birnen
und Appenzeller Bier — eine fruchtig-frische Bier-Schorle. Beim Genuss von «Bschorle»
entfaltet sich im Mund ein frisches, prickelndes und harmonisches Bukett aus Obst mit
einer dezenten Malz-Note. Das alkoholfreie «Bschorle» enthélt Folsdure, das gerade fiir
Schwangere wichtige Vitamin B und beispielsweise ideal als Apéro-Getrank.

Bessere Preise fiir Hochstamm-QObst

Den Grundstein fiir die Idee Bier, Apfel und Birnen zu einer erfrischenden Bier-Schorle
verschmelzen zu lassen, legte der Oberegger Bauer Fredi Klee. Unzufrieden mit den tie-
fen Preisen, die er fiir das Obst von seinen Hochstamm-B&umen erhielt, machte er sich in
Eigenregie auf die Suche nach einem neuen Abnehmermarkt fiir die Apfel und Birnen, die
jahrlich auf 2500 Bdumen im Innerrhodischen Dorf Oberegg wachsen. Die Bauern sollten
wieder Freude an ihren Hochstamm-Anlagen erhalten und nicht aus wirtschaftlichen Griin-
den die Bdaume féllen und die dadurch entstandene Fldache anderweitig nutzen.

Kooperation von Bauern, Mosterei und Brauerei

Fredi Klee gelangte mit seinem Anliegen an Ruedi Kobelt von der Mosterei Kobelt in
Marbach SG. Gemeinsam wurde der Faden weiter gesponnen und die Appenzeller Braue-
rei Locher AG mit ins Boot geholt. Karl Locher, Geschéftsfiihrer der Brauerei Locher AG,
ist bekannt dafiir, dass er sich immer wieder mit neuen Produkten fiir Schweizer Produzen-
ten stark macht. Mit fairen Preisen fiir Nischenprodukte stdrkt die Brauerei Locher AG seit
Jahren die einheimische Landwirtschaft. Nach einer dreijdhrigen Entwicklungsphase ist
das neue Produkt «Bschorle» seit Juni 2016 auf dem Markt.
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Sinnvolle Verwertung

«Bschorle» ist ein Qualitdtsprodukt mit Herkunftsgarantie. Die 17 Apfel- und 11 Birnen-
sorten, die fiir das spritzige Getrdnk verwendet werden, stammen aus Oberegg sowie aus
sieben Ausserrhoder Gemeinden. Die Brauerei Locher AG kaufte den 44 Bauern im Herbst
2015 fiir die ersten Abfiillungen von «Bschorle» fiinfzig Tonnen Obst ab. Die Landwirte
freuen sich, dass fiir ihr Obst endlich wieder eine sinnvolle Verwertung gefunden werden
konnte. Zuséatzlich motivierend ist natiirlich auch der dusserst faire Preis, den die Obstbau-
ern von der Brauerei Locher AG fiir ihre Apfel und Birnen erhalten. Die Obst-Lieferanten
profitieren zudem von einem Projekt zur regionalen Entwicklung. Darin sind Beitrdge fiir
eine mobile Waage und den Bau einer Verladerampe vorgesehen.

Wichtig fiir biologisches Gleichgewicht

Mit dem Genuss jedes «Bschorles» wird die Artenvielfalt geférdert und die wunderscho-
nen Hochstamm-Obstgérten mit ihren prachtigen Baumen im Landschaftsbild zwischen
Alpstein und Bodensee erhalten. Heute betrdgt der Bestand in der Schweiz nur noch etwa
15 Prozent des urspriinglichen Vorkommens auf.

Dabei sind Hochstamm-Obstgdrten nicht nur wertvolle Lebensraume fiir heimische Tierar-
ten, sie ermdglichen auch eine grosse Sortenvielfalt. Eine Neukultivierung der in Verges-
senheit geratenen Sorten fordert die Biodiversitdt und verringert den Pflegaufwand in den
Obstgérten. Das Gras unter den Baumen kann problemlos als Futterwiese genutzt werden.
Die hohen Grasflachen ziehen Kleinlebewesen an, die sich auf die Jagd nach Schédlin-
gen machen und fiir ein biologisches Gleichgewicht sorgen. Intensive Pflegemassnahmen
fallen weg. Uber tausend Arten von Insekten, Spinnentieren und Tausendfiisslern sowie
knapp vierzig Brutvogelarten leben in der Schweiz in einer Hochstamm-Obstanlage.
Hochstamm-Obstbdaume gelten als robust und kommen mit wenig Pflegaufwand aus. Sie
sind sehr langlebig und bieten iiber Jahre hinweg hohe Ertrage.

«Bschorle» ist alkoholfrei und in 50cl-Mehrweg- oder in 33cl-Einweg-Flaschen erhéltlich.

www.appenzellerbier.ch
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